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Nel 1895, la Bing & Grondahl, per prima al mondo, ispirandosi
alla tradizione popolare danese di regalare un piatto come dono
di Natale, ebbe l’idea di produrre commercialmente e in tiratura
limitata piatti in porcellana dipinti a mano, creando una nuova
tradizione natalizia con pregiati pezzi da collezionare. Nel 1908 anche
la Royal Copenhagen diede inizio alla produzione di piatti natalizi.

PIATTI DI NATALE 2012 
ROYAL COPENHAGEN E BING & GRONDAHL

Piatto Natale 2012 Royal Copenhagen E 81,00
Piatto Natale 2012 Bing & Grondahl E 81,00
I piatti 2012 si possono prenotare
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Per dimenticare ombrelli rotti e rovesciati a causa di raffiche di vento e
acquazzoni, dal 2005 Senz Umbrellas ha dato vita alla soluzione che
risolve il problema. E’ stato un giovane designer olandese ad aver creato
un ombrello davvero particolare, resistente e pratico, ma allo stesso
tempo elegante e di design.
Gli ombrelli Senz, con la loro originale forma, riparano completamente
dalla pioggia, al contrario di quelli
tradizionali, e grazie al loro
innovativo design aerodinamico
resistono fino a vento forza 10.

Gli ombrelli Senz sono
disponibili in tre modelli e
diversi colori. Grazie alla loro

forma aerodinamica seguono
la direzione del vento in modo da
proteggere al meglio: gioca con il
vento, ma non lo combatte!  
Protegge gli occhi senza però
intralciare la visuale. 
Non si capovolge, non si piega,
non si rompe. 

SENZ OMBRELLO

E’ possibile la personalizzazione 
con lotti minimi.

MINI E 45,00
MINI AUTOMATICO E 55,00
ORIGINAL E 55,00
XL E 65,00



HI-FUN - Hi-Ring
Per i nostalgic arriva da hi-Fun la cornetta “anni ’60″ realizzata in
materiale soft touch. Esiste sia in versione bluetooth senza fili che con
cavo. Aldilà dell’innegabile appeal vintage il dato interessante è che
elimina più del 99% delle radiazioni elettromagnetiche generate dal
cellulare. E’ Disponibile nei colori:rosso, nero, verde, rosa, e bianco
lucido.

E 49,90

VICTORINOX - Rescue Tool
Victorinox Rescue Tool è uno dei coltellini pieghevoli più famosi, tanto
che nel 2007 ha addirittura vinto il premio Knife of year, cioè coltello
dell'anno. Naturalmente, è prodotto in Svizzera.
Tra le sue funzioni più particolari: punta frangivetri, taglia cintura di
sicurezza, sega per vetro infrangibile, guancette fosforescenti…

REISENTHEL - Carrycruiser
Il Carrycruiser è un prodotto " multi-talento". Carrello armato di
un'ampia capacità di affrontare la spesa settimanale, è anche
abbastanza piccolo da appendere comodamente sulla tua spalla
come una pratica borsa, sempre pronto a risolvere tutti i problemi di
trasporto. 
Non è necessario preoccuparsi per i cordoli, la sua struttura robusta
aiuta a sopportare la corsa occasionale accidentata!  

FOPPAPEDRETTI - Gulliver
Storico e inimitabile, è lo stendibiancheria per antonomasia! 
Bracci laterali e frontali indipendenti, si apre secondo la quantità di
bucato da stendere. 
Si chiude completamente e rimane in piedi, robuste ruote frenanti ne
facilitano gli spostamenti. 
Ha ben 27 metri di filo utile per stendere. 
Struttura in materiale solido e impermeabile, alluminio o faggio,
bacchette in alluminio verniciato. 

OPINEL - Set Les Essentielle
Semplicità, affidabilità, efficacia sono i valori fondamentali della filosofia
Opinel. Le origini del marchio risalgono al 1890 in Savoia.
Un oggetto semplice e nobile fatto di legno e acciaio, pratico e robusto
apprezzato da grandi artisti ed avventurieri, elevato a icona dai designer
e conosciuto in tutto il mondo.
Lama liscia, seghettata, per la frutta o verdura e spelucchino: i 4 coltelli
Opinel, indispensabili in cucina, sono ancora più belli in versione
"Fifties". Ma la praticità è moderna: i colori sono a prova di
lavastoviglie.

EMILE HENRY - Tajine
Grazie al suo coperchio a forma conica che permette una circolazione
ottimale del vapore per una perfetta cottura stufata, la tajine assicura una
cottura lenta a fuoco basso della carne, del pesce e delle verdure. Lasciatevi
tentare da qualche ricetta semplice e saporita: tajine di pollo ai limoni
canditi, tajine di branzino oppure tajine vegetariana alle verdure d’inverno...
Si usa nel forno tradizionale e a microonde, e su ogni tipo di fonte di calore
diretta, con un disco speciale per l’induzione. Come tutti i prodotti Emile
Henry, la tajine può andare in lavastoviglie senza rischi di danno.

E 69,90 TAJINE MEDIA

E 99,90 TAJINE GRANDE

LE CREUSET - Cocotte
La ghisa Le Creuset è il top per cucinare in maniera sana e perfetta: la
ghisa assorbe il calore e lo restituisce gradualmente in maniera
uniforme realizzando una cottura completa che conserva tutte le qualità
nutrizionali degli alimenti. E una volta che le pentole in ghisa Le Creuset
sono in tavola, anche a fiamma spenta, mantengono gli alimenti caldi
a lungo, senza spreco di energia supplementare e senza dover alzarsi
a riscaldarli se si vuole un bis. GARANZIA A VITA.
COCOTTE TONDA CM. 24
Prezzo listino E 161,90
Prezzo scontato E115,00  PROMOZIONE AZIENDALE

NESPRESSO - U
L′involucro minimalista ed elegante di U racchiude la tecnologia
Nespresso più avanzata. Il riscaldamento della macchina avviene in soli
25 secondi mentre l′erogazione del caffè si avvia automaticamente
nello stesso istante in cui si inserisce la capsula Nespresso e si chiude
lo sportellino di inserimento. L′espulsione automatica della capsula e
l′immediata chiusura dei condotti al termine dell′erogazione, con
l’eliminazione di qualunque gocciolamento residuo, la rendono, inoltre,
una delle macchine più pulite in commercio. Dopo 9 minuti di inattività,
U si spegne automaticamente riducendo ulteriormente i consumi.

gasparetto gasparetto

E 84,70

E 129,90

Prezzo listino E 208,70
Prezzo scontato E139,00 PROMOZIONE AZIENDALE

E 34,60

E 139,00

PER OGNI TAJINE UN
LIBRO/RICETTARIO IN OMAGGIO



gasparetto
PUNTO VENDITA
AUTORIZZATO

Attrezzature e preparati 
alimentari per la realizzazione, 

presentazione e 
decorazione di dolci.

CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

venerdì 10.30/12.00

2.NOV
16.00/19.30

Le Creuset
Appuntamento immancabile in
cucina con i prodotti francesi di
Le Creuset

sabato ore 16.00

3.NOV
fino alle 19.30

L’accademia del sapore...
L’accademia del sapore arriva
nella nostra cucina per proporre
ricette, tecniche e consigli per
una cucina sana e sfiziosa.

appuntamenti

dimostrazioni
GRATUITE

gasparetto

Ingredienti: 250 ml di latte intero, 250
ml di panna fresca, 70 g di zucchero
semolato, 6 tuorli, 50 g di zucchero di
canna, una bustina di zafferano in
polvere, zafferano in stimmi

In un pentolino su fuoco basso
mettete la panna, il latte e 40 g di
zucchero, quando il composto è
caldo aggiungete lo zafferano e portate a bollore; spegnete
subito dopo e fate intiepidire. Sbattete i tuorli con lo zucchero
rimanente; aggiungete il composto di latte filtrato e mescolate
per amalgamare bene.
Adagiate le cocotte su una teglia con il fondo d’acqua e cuocete
a bagnomaria a 170°C per 20 25 minuti o fino a quando la crema
si sarà rappresa; fate raffreddare, suddividete lo zucchero di
canna e con un cannello fiammeggiate lo zucchero per
caramellarlo. Se non avete il bruciatore passate la teglia sotto il
grill fino a quando la superficie sarà caramellata. Fate raffreddare
prima di servire cospargendo con gli stimmi di zafferano.

Crème brûlée allo zafferano 
Ricetta per 6 persone
Preparazione: 20 m | Cottura: 20m

RICETTA DEL MESE




