
Sono già passati 70 anni e qualcuno ancora ci 
dice che “sembra ieri” quando nostro padre, 
con una piccola bancarella nelle piazze della cit-
tà, iniziò l’attività di venditore ambulante.
Partì proprio da piazza Vittorio Emanuele II il 7 
agosto 1945, solo pochi mesi dopo la fine della 
guerra. Rimboccatosi le maniche, con lo slancio 
e la volontà di ripartire, pose le basi di una attivi-
tà che negli anni è mutata, è cresciuta, senza mai 
perdere lo spirito iniziale.
Qualche anno dopo, nei primi anni cinquanta, 
da semplice bancarella si trasformò in negozio e 
prese sede di fronte alle poste centrali.
La sede poi negli anni è stata spostata quattro 
volte senza mai allontanarsi troppo da quella 
originaria: da Corso del Popolo a piazza Vitto-
rio Emanuele II, passando per via X luglio fino 
ad arrivare di nuovo in Corso, questa volta però 
davanti al vecchio castello e ai suoi ampi giardini 
recentemente sistemati e ammodernati.
L’attuale punto vendita, il più grande tra quelli 
che abbiamo avuto, dispone di una superficie 
espositiva di circa 330 mq e lo abbiamo inau-
gurato l’8 agosto 2009, esattamente il giorno 
dopo il nostro 64° anniversario dell’inizio della 
nostra attività. Seppur mantenendo una filosofia 
e un legame con l’idea originaria di nostro pa-

dre, negli ultimi vent’anni abbiamo ampliato e 
sviluppato ulteriormente il negozio diventando 
un punto di riferimento non solo per Rovigo. L’a-
pertura dell’attuale punto vendita ha portato in-
novazioni notevoli, forse le più evidenti rispetto 
ai precedenti.
Per primi in città abbiamo attrezzato una cucina 

didattica all’interno del negozio dove durante 
l’anno vengono organizzati con regolarità corsi e 
dimostrazioni, ospitando importanti chef.
Un luogo unico, dove a distanza di 6 anni ormai, 
si respira ancora durante gli incontri quella at-
mosfera di passione per il cibo e per il gusto di 
cucinare assieme che tante volte con la frenesia 
della vita moderna tendiamo a tralasciare.
La conferma che stavamo percorrendo la stra-
da giusta è arrivata nel 2010 quando siamo stati 
premiati come “attività più innovativa nel set-
tore casa” vincendo l’edizione italiana del con-
corso internazionale (coinvolgeva ben 22 paesi) 
indetto da Il Sole 24 Ore. Siamo stati poi invitati 
a Chicago come rappresentanti del nostro Paese 
per ritirare l’attestato, che orgogliosamente cu-
stodiamo.
Una nuova iniezione di forza che nel novembre 
2011, ci ha portato ad inaugurare il nostro spa-
zio atempo, un temporary store che ogni 2 mesi 
si rinnova proponendo focus su marchi o temi 
specifici.
La storia della nostra famiglia è fatta di passione 
per la casa, di attenzione alle novità, di qualità 
dei prodotti proposti: una passione che da 70 
anni dedichiamo a voi.
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Il brand Baci Milano che vi presentiamo in questo 
numero, è un marchio relativamente giovane, nato 6 
anni fa dall’incontro tra Silvia Arienti e Giovanni Co-

lombo. Il nome scelto 
richiama il connubio 
tra l’amore (Baci) e la 
moda (Milano è con-
siderata la città della 
Moda). L’idea azien-
dale alla base del pro-
getto è stata quella di 
sviluppare e mixare 
una combinazione di 
prodotti di design ma 
estremamente com-
merciali con lo scopo 

di diventare una piccola realtà sempre al passo con 
le esigenze di innovazione del mercato.
I prodotti creati da Baci Milano riguardano principal-
mente la tavola, la casa ma anche gli accessori gla-
mour di moda come borse, occhiali e bracciali.
Quelli che vi presentiamo sono gli articoli per la ta-
vola e in particolare presentiamo una collezione che 
ci è piaciuta da subito, nonché probabilmente la più 
apprezzata da rivenditori e soprattutto clienti.
Si tratta della collezione Baroque&Rock con cui 
viene facile presentare la tavola in maniera estrema-
mente elegante ma con gusto, creatività giovane e 
colore. In questa collezione la plastica, la melamina 
e l’acrilico si combinano con la forma barocca classi-
ca di piatti e complementi tavola, sorprendendo per 
gusto e raffinatezza delle linee.

Ma cos’è l’acrilico e perché questa scelta?
La risposta è semplice: l’acrilico è una plastica rigi-
da di alta qualità ed è caratterizzato da un elevato 
grado di trasparenza che la fa somigliare in maniera 
incredibile al cristallo. Vi renderete conto che state 
utilizzando un bicchiere, una bottiglia, un rinfresca-
tore solo quando lo avrete tra le mani: a vista l’effet-
to cristallo è garantito.
I differenti colori sono facilmente abbinabili e per-
mettono di creare combinazioni uniche mantenen-
do sempre una eleganza tale per potere utilizzare 
questi prodotti in tutte le occasioni: dalla cena con 
gli ospiti al pranzo all’aria aperta.
La collezione Baroque&Rock comprende moltissimi 
articoli: bicchieri e calici, piatti piani e fondi, biscot-
tiere e porta bonbon, alzate e posate di servizio. E 
ancora bottiglie, supporti per bottiglie, bottigliette 
con foro per la cannuccia (ideale per le feste dei più 
piccoli).
Tutti gli articoli sono 
impreziositi dal dise-
gno barocco che co-
niuga preziosità ed 
eleganza.
Tutti i prodotti di que-
sta collezione posso-
no essere lavati in la-
vastoviglie, solo con 
ciclo delicato, a massi-
mo 50°C.
Baci Milano: tante 
idee regalo originali!

La linea Al Fresco della 
collezione Baroque&Rock 
è il must di Baci Milano, un 
nuovo modo di presentare 
la tavola.
La forza di questa gamma 
sta nel mixare e “giocare” 
con i colori a seconda del 
gusto e del mood del mo-
mento.
Ecco che i calici in acrili-
co, disponibili in 6 tonalità 
di colore oltre al modello 
completamente trasparen-
te, sono i bicchieri perfetti 
per sostituire il servizio di 
cristallo nelle occasioni più 
informali.

L’estrema trasparenza e 
brillantezza dell’acrilico li 
rende assai simili al cristal-
lo di vetro e grazie alla loro 
forma classica barocca, 
questi bicchieri della linea 
Baroque & Rock, possono 
essere utilizzati per degu-
stare vini bianchi e rossi in 
ogni tipo di tavola, da un 
pranzo fra amici a una cena 
importante.
Possono essere lavati in 
lavastoviglie ma solo con 
ciclo dedicato a massimo 
50°C

Prezzo € 61,80

•	 Potenza: 2,2 kW
•	 Braciere in ghisa di alluminio
•	 Coperchio in ghisa di alluminio
•	 Ampia maniglia termoisolante
•	 2 griglie di cottura in ghisa di acciaio 

smaltata
•	 Manopola per la regolazione della 

temperatura
•	 Vaschetta per la raccolta dei grassi
•	 Telaio in nylon rinforzato con fibre di 

vetro
•	 Cavo elettrico 1,80 m

Disponibile nei colori Maroon (foto), 
Dark Grey, Steal Grey, Teal Blue.

Prezzo € 319,90
In omaggio una gasparetto card del valore di € 
31,90 pari al 10% del prezzo di vendita.

The Sub è il nuovo spillatore per bir-
ra prodotto da Krups: una macchina 
perfetta per bere la birra alla spina in 
casa nato dalla collaborazione e dall’u-
nione di esperienze tra Heineken e 
Krups mentre il design, elegante ed 
innovativo, è stato affidato al designer 
di fama mondiale Marc Newson. The 
Sub è dotato di un innovativo sistema 
di raffreddamento e pressurizzazione 
che permettono di gustare la birra per-
fetta, proprio come essere al pub!
Utilizzare The Sub è semplice poiché 
funziona con delle cartucce da 2 litri 
di birra, chiamate The Torp.

Prezzo di listino € 259,00
Prezzo promo € 249,00
con 1 Torp omaggio

WEBER
Q 1400
BARBECUE elettrico

KRUPS
THE SUB
SPILLATORE PER BIRRA

CRISTALLO ACRILICO
La “plastica elegante” di Baci Milano

BACI MILANO
sET 6 CALICI

bAROQUE&rOCK

Gamma completa
su gasparetto1945.it

Bottiglia Baroque&Rock
Prezzo €  31,20

Piatti Baroque&Rock 18pz
Prezzo €  160,20



Grigliare è una delle tante passioni di tutti noi: 
passare le giornate nell’attesa della cottura ci 
permette di rallentare il tempo e di entrare in un 
mondo incantato, fatto di relax, di chiacchere e 
di racconti.

Sappiamo anche 
che per poter uti-
lizzare il barbecue 
molte volte siamo 
vincolati dal non 
dover fare fumo, 
particolarmente se 
abitiamo in condo-
minio.
Proprio per questo 
motivo nasce Lo-
tusGrill, il marchio 
tedesco esclusivo 
nella produzione 
di innovativi barbe-

cue compatti.
Il segreto di LotusGrill è tutto nello speciale de-
sign della griglia che impedisce al grasso della 
carne di scivolare direttamente sulla carbonella, 
evitando così la diffusione di fumo e fastidiosi 
odori e garantendo una cottura a basso contenu-
to di grassi. Con LotusGrill potrete quindi realiz-
zare le vostre grigliate ovunque: sul balcone, in 
terrazza, in barca o in campeggio.
Disponibile in due versioni, standard con griglia Ø 
32 cm e XL con Ø 40,5 cm, potrete cucinare con-
temporaneamente per un minimo di 5 persone, 
per arrivare fino a 10 con il modello XL.
LotusGrill è un grill ventilato, grazie a un sistema 
brevettato. L’idea è semplice: la ventola incorpo-
rata, alimentata a batteria, fornisce al carbone l’a-
ria ottimale per una perfetta combustione.

Grazie a questo sistema la griglia del barbecue è 
calda e pronta per grigliare dopo soli 4 minuti.
LotusGrill è dotato di un interruttore ON/OFF che 
funziona come un controllo di calore regolabile. 
La doppia parete ne garantisce una bassa tempe-
ratura all’esterno e può quindi essere spostato in 
qualsiasi momento durante l’utilizzo.
Il barbecue, che può essere completamente 
smontato risultando facile da pulire, è il più sicuro 
e più veloce del suo genere.
Il successo di LotusGrill è totale: a partire dall’in-
troduzione sul mercato, si è rapidamente espansa 
raggiungendo ben 25 Paesi. Attualmente l’espor-
tazione dei prodotti LotusGrill si spinge fino in 
Australia.
Inoltre, in questi anni, ha ricevuto prestigiosi rico-
noscimenti: recentemente è stato premiato all’In-
ternational Barbeque Award, al Red Dot Design 
Award e al Design Plus Award.
Disponibili anche gli accessori: il coperchio cap-
pa, le confezioni di carbonella di faggio e il gel 
combustibile. In 
particolare il co-
perchio cappa, 
utilissimo, è dota-
to di termometro 
incorporato nel 
pomolo per un 
migliore controllo 
della temperatura 
di cottura dei cibi.
La struttura è in 
acciaio e il coper-
chio in vetro tem-
prato può essere sistemato in 2 posizioni, per re-
golare il maggiore o minore passaggio dell’aria.

Caratteristiche dettagliate:

�� Ventola integrata alimentata a batteria, che ga-
rantisce alla carbonella un’aerazione adeguata

�� Il barbecue è pronto a grigliare in soli 3-4 minuti
�� L’interruttore ON/OFF consente di regolare il 

calore con la massima precisione
�� Grazie alla struttura bi-strato, il rivestimento 

esterno non raggiunge mai temperature ecces-
sive e non c’è pericolo di scottarsi toccandolo

�� Il barbecue può essere spostato in qualsiasi 
momento durante l’uso

�� Il grasso che cola dagli alimenti non entra in 
contatto con la carbonella e non brucia

�� Il barbecue può essere smontato completa-
mente e pulito in tutta semplicità

�� LotusGrill è il prodotto più rapido e più sicuro 
della sua categoria

Grigliare senza fumo si può
La soluzione di Lotusgrill per cucinare dove vuoi

Gamma completa
su gasparetto1945.it

LotusGrill € 179,00
in promo € 159,00

LotusGrill XL € 269,00
in promo € 239,00

Cappa LotusGrill € 53,10
Cappa LotusGrill XL € 71,10

CASO
S-LINE 2100
PIASTRA ELETTRICA

ad INDUZIONE

Grazie alla nuova piastra elettrica ad induzio-
ne Caso, made in Germany, oggi puoi cucina-
re in giardino come in terrazza o sul balcone, 
all’aperto o in casa, senza rinunciare alla sicu-
rezza. La piastra a induzione infatti non avendo

la fiamma non si spegne se usata 
all’aperto e garantisce una costan-
te fornitura di calore alla pentola. 
Con la nostra nuova programma-
zione dei corsi di cucina, le piastre 
Caso sono diventate il supporto 
di cottura per i partecipanti, a ga-
ranzia della qualità del prodotto.

�� Piano cottura induzione singola 2100 Watt
�� 12 livelli di potenza
�� Superficie in vetro
�� Pannello operativo a Sensori
�� Timer programmabile da 1 a 180 minuti
�� Temperatura da 60 a 240 °C
�� Blocco automatico in caso di surriscalda-

mento
�� Riconoscimento della tipologia di pentola
�� Display digitale
�� Pulizia facile e veloce

Prezzo € 129,00



PROMOZIONE
SUNNY DAY

SET 4 POSTI TAVOLA SUNNY DAY
THOMAS BY ROSENTHAL GROUP

OFFERTA SPECIALE IVA INCLUSA
PREZZO DI VENDITA AL PUBBLICO

4 PIATTI PIANI Ø 27 CM
4 PIATTI FONDI Ø 23 CM
4 PIATTI FRUTTA Ø 22 CM

€69,90
INVECE DI

€130,00

IL SET è DISPONIBILE IN 2 FORME. ADATTO ALL’USO INTENSIVO, ALLA LAVASTOVIGLIE 
E AL MICROONDE. GARANZIA DI RIASSORTIMENTO


