
La cottura su calore indiretto è il metodo 
adatto a tutti gli alimenti che necessitano 
di essere cucinati per più di 20 minuti. Ci 
riferiamo ai grandi tagli di carne, come 
possono essere gli arrosti o i polli interi, 
ma anche alle bistecche che dopo una 
scottatura iniziale possono essere portate 
al grado di cottura desiderato. In termini 
pratici, questo metodo di cottura prevede 
di spostare ai lati del barbecue le fonti 
di calore per evitare che il calore diretto 
bruci l’esterno del cibo prima che sia cotto 
anche l’interno. A coperchio chiuso questo 
metodo è similare nel ricircolo di aria che 
avviene nella cottura in forno.

 Rovigo: Corso del Popolo, 145 - Tel. 0425.21504
Vicenza: CORso SS. Felice e Fortunato, 19 - Tel. 0444.1454220

Nei barbecue a carbone si spostano quindi 
le braci sui lati utilizzando i cestelli separa 
carbone. Nel barbecue a gas è sufficiente 
tenere spento il bruciatore centrale o 
regolare gli esterni alla temperatura 
desiderata. In entrambi i casi il cibo va 
posto al centro della griglia.

COTTURA DIRETTA
Il cibo è a diretto 

contatto col calore

COTTURA INDIRETTA
Il calore avvolge il cibo 

grazie all’aria che circola
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WEBER
GENESIS II GBS
Barbecue a gas
Genesis II GBS Black è il barbecue di Weber 
progettato per l’uso in cortile o in balcone. Dotato 
dell’esclusivo sistema di cottura GS4™ ad alte 
prestazioni, trasformerà i tuoi sogni in realtà. 
Accensione elettronica, nuove barre Flavorizer™, 
sistema raccolta grassi evoluto. Il non plus ultra!
Garanzia 10 anni

Mod. 3 fuochi prezzo € 999,00 
Mod. 2 fuochi prezzo € 799,00

WEBER
Famiglia Q
Barbecue a gas
Versatili e maneggevoli, i barbecue della famiglia 
Q sono dotati di griglia di cottura in ghisa, ter-
mometro integrato, 2 ripiani pieghevoli in plasti-
ca termoindurita e vaschetta per la raccolta dei 
grassi. Disponibile anche il carrello opzionale.
Garanzia 5 anni

Q 2200 prezzo € 449,00 
Q 1200 prezzo € 329,00
Carrello prezzo € 149,99

WEBER
MASTER TOUCH GBS 57cm
Barbecue a carbone
Versione evoluta dello storico
Original Kettle. La valvola di
aerazione regolabile garantisce
una ottimale circolazione dell’aria ed il manteni-
mento della giusta temperatura controllabile con 
il termometro integrato. Portacenere rimovibile. 
Disponibile in tanti colori. Garanzia 10 anni

Master Touch GBS 57cm prezzo € 329,00 
Original Kettle 57cm prezzo € 199,99

NOVITà 2017

 Scattati una foto con i nostri prodotti e condividila su
instagram usando gli hashtag #noiacasatua e #gasparetto1945

WEBER
Graticola da pesce

Grande prezzo € 39,99
Piccola prezzo € 29,99

WEBER
La bibbia del 
barbecue - 160 ricette

Prezzo € 24,90

WEBER
Kit 3 accessori in 
acciaio inox

Prezzo € 59,99

WEBER
Supporto arrosti e 
costine

Prezzo € 29,99
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Il Big Green Egg è basato su un antico modello di forno 
in creta asiatico risalente a più di 3000 anni fa, noto come 
“kamado”, ed è l’apparecchio per il barbecue e le cotture 
all’aperto più versatile al mondo: ha più funzioni e carat-
teristiche di altri dispositivi combinati. Dagli antipasti ai 
primi piatti fino ai dessert, Big Green Egg supererà tutte 
le vostre aspettative e aggiungerà sapori unici al vostro 
menù, con modelli ed accessori per tutti i gusti e tutte le 
esigenze! Ha inoltre una longevità maggiore di qualsiasi 
altro dispositivo della sua categoria. Garantiti a vita!

BIG GREEN EGG
MiniMax
Barbecue a carbone
Modello da tavolo
compatto dalle massime pre-
stazioni, altezza contenuta e 
peso ridotto ne facilitano la 
trasportabilità. Un alleato pre-
zioso a casa e all’aperto! Ideale 
nell’utilizzo professionale.
Griglia Ø 33

Prezzo € 1.140,00

 HAI MAI VISITATO IL NOSTRO NEGOZIO ONLINE? VAI SU WWW.GASPARETTO1945.IT
E TROVERAI QUESTI E MOLTI ALTRI PRODOTTI, TANTE RICETTE E CURIOSITà!

BIG GREEN EGG
LARGE
Barbecue a carbone
Big Green Egg Large è il modello 
più popolare per chi ama fare le
cose in grande, tra amici o 
in famiglia, o in ambienti 
professionali. La griglia offre una superficie di cottura molto ampia, 
facilitando la preparazione di tante pietanze contemporaneamente 
grazie ai diversi accessori. BGE Large cuoce fino a 8 bistecche 
contemporaneamente. Griglia Ø 46 cm

Prezzo € 1.959,00

BIG GREEN EGG
MEDIUM
Barbecue a carbone
Con tutti i vantaggi degli altri modelli, 
la versione Medium è ideale per cop-
pie o piccole famiglie. Cucina fino a 4 
bistecche o 2 polli interi contemporane-
amente. Può utilizzare quasi tutti gli ac-
cessori come i modelli più grandi.
Griglia Ø 38

Prezzo € 1.534,00
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LOTUS GRILL
Barbecue a carbone senza fumo, pronto in 4 minuti

La ventola incorporata, alimentata a batteria, fornisce al carbone 
l’aria ottimale per una perfetta combustione. LotusGrill è dotato 
di un interruttore ON/OFF che funziona anche come un controllo 
di calore regolabile. La doppia parete ne garantisce una bassa 
temperatura all’esterno e può quindi essere spostato in qualsiasi 
momento durante l’utilizzo.

Versione XL € 249,00 
Versione Standard € 169,00
Coperchio cappa XL € 83,20 
Coperchio cappa standard € 66,60

LotusGrill è il marchio esclusivo nella produzione di inno-
vativi barbecue compatti. Con LotusGrill potrete realizza-
re le vostre grigliate ovunque: sul balcone, in terrazza, in 
barca o in campeggio.
Lo speciale design della griglia fa sì che il grasso della car-
ne non scivoli direttamente sulla carbonella, evitando così 
la diffusione di fumo e fastidiosi odori e garantendo una 
cottura a basso contenuto di grassi. Il sistema ventilato
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