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 Copper 3 
3 strati rame-alluminio-acciaio, conduce perfettamente il calore

ed è elegante in tavola
 

Alu-Inox 
3 strati acciaio-alluminio-acciaio, associa la praticità dell’acciaio

alla eccezionale conducibilità termica dell’alluminio
 

Alu-Inox con antiaderente
3 strati acciaio-alluminio-acciaio con interno acidato, per uno

strumento ancora più versatile
 

Le linee Copper 3 e Alu-
Inox sono realizzate con la
tecnologia a 3 strati, grazie
alla quale le pentole non
presentano un fondo
agganciato, ma lo spessore
è lo stesso sia sul fondo che
sulle pareti, permettendo
così una distribuzione
omogenea del calore. Lo
strato centrale è in
alluminio, che garantisce
leggerezza e
manegevolezza ma allo
stesso tempo assicura
un'ottima conduzione del
calore, migliorandone le
prestazioni e riducendo i
tempi di cottura.
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