
ALUINOX 
La gamma in trilamina Alu-Inox associa l'acciaio,
che riveste esternamente ed internamente la
pentola, all’eccezionale conduttività e
leggerezza dell’alluminio di cui è fatto il cuore.
La manicatura è rivettata e le pentole sono
adatte all'uso sia su fiamma che induzione. 

Le pentole Alu-Inox garantiscono:
• sicurezza dal punto di vista igienico;
• ottima resistenza agli urti, agli shock termici,
alle abrasioni e alla corrosione;
• ottima conduzione del calore.
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AGNELLI Aluinox e All-black
AL-BLACK
Le pentole della linea si caratterizzano per avere
un rivestimento innovativo: il B-Cristal. Questo
garantisce performance eccezionali di durata
nel tempo, antiaderenza e facilità d'uso e di
pulizia. 
Le pentole sono adatte a qualsiasi tipo di
cottura: per friggere, mantecare primi piatti,
cucinare salse, secondi piatti a base di carne e
pesce. La linea ad induzione dispone di un disco
d'acciaio ferritico sul fondo, che permette alle
pentole di essere utilizzate su questo tipo di
piano cottura.








