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BON APETIT+

Set 4 coltelli da tavola perfetti per I'utilizzo
quotidiano.

La lama in acciaio inox € dotata di
microdentellatura vellutata, per un taglio
efficace e leggero, con una lunga durata
dell'affilatura.

Manico in polimero ad alta densita, molto
resistente, lavabile in lavastoviglie.
Disponibile in vari colori.

listino € 39,95
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INTEMPORA 216

Il coltello da pane ha una lama
lunga, dentellata e robusta che
consente di tagliare senza fatica
anche le croste pitu dure . La
lunghezza & determinante per
affettare anche pani di grande
formato.

€ 49,00

INTEMPORA 219

Il coltello Santoku & il
corrispettivo asiatico del coltello
da chef, si utilizza generalmente
per tagliare carne, pesce e

verdure. La lavorazione della lama

con gli alveoli facilita il distacco
dell'alimento.

€ 52,00

Aggiornato il 26/08/2022

INTEMPORA 217

Il coltello da cuoco € un vero
tuttofare. Per tagliare, affettare,
tritare la carne e la verdure a
striscioline, bastoncini, cubetti.
La sagoma del taglio consente di
tritare finemente con ampie
oscillazioni.

€ 49,00

INTEMPORA 220

Abbinato ad una forchetta taglia
gli arrosti, i cosciotti e il pollame.
Essendo molto maneggevole &
anche efficace per affettare frutta
e verdura. L'impugnatura super
resistente e efficace contro il
calore, 'acqua e gli urti.

€ 49,95
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INTEMPORA 218

Il coltello da cuoco & un vero
tuttofare. Per tagliare, affettare,
tritare la carne e la verdure a
striscioline, bastoncini, cubetti.
La sagoma del taglio consente di
tritare finemente con ampie
oscillazioni.

€ 52,00

INTEMPORA 221

La sua lama sottile, precisa e
flessibile consente di incidere,
sollevare i filetti e rimuovere la
pelle e il grasso dal pesce
seguendone delicatamente la
forma senza sfilacciarli. Taglia
anche a fette sottili carni cotte e
pesce cotto, nonché il foie gras.

€ 49,95



INTEMPORA 222

Il coltello da disosso ha la punta
incurvata e slanciata,
accorgimento che facilita I'atto di
disossare e rende pil agevole
I'eliminazione del lardo e dei
nervi.

€ 49,95

INTEMPORA 227

La lama da 20 cm é perfetta per
effettuare tagli lunghi e trinciare
in modo uniforme, sottile e senza
strappare grossi pezzi di carne.
Puo essere utilizzata anche per
tagliare frutta di grandi
dimensioni, per carpacci, fette di
prosciutto o pesce.

€ 50,00

Aggiornato il 26/08/2022

INTEMPORA 225

La lama sottile e affilata e perfetta
per affettare, sbucciare,
sminuzzare, pelare frutta e
verdura e preparare la carne.
Polivalente, garantisce tagli
precisi grazie allalama da 8 cmiin
acciaio inossidabile.

€ 22,00

SET 218-220-225

Questo set prevede il coltello
spelucchino, il coltello da taglio, e
il coltello da chef. Con queste tre
lame, & possibile scoprire il
piacere di cucinare, tagliare,
affettare tutti gli alimenti.

€ 115,00
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INTEMPORA 226

Il bordo seghettato permette di
tagliare senza esercitare troppa
pressione e quindi senza
spappolare pomodori, frutta,
filoncini di pane, salami e salsicce
e tutti gli ingredienti in genere
con buccia, crosta o pelle robusta
ma polpa o interno delicati.

€ 25,00

AFFILACOLTELLI

Questo affilatore manuale,
compatto e facile da riporre, ha
inserti in carburo e un angolo
autoregolante. | cuscinetti in
silicone consentono di
mantenerlo in posizione per
un'affilatura sicura.

€1595



PERPETUE

Un coltello dal manico pieno,
stondato e comodo, con lama
microdentata efficiente e
resistente, perfetto per una tavola
armoniosa.

€ 12,00

COLTELLO BRUNCH

Un accessorio da colazione e non
solo. La lama allargata ed
arrotondata in punta, & stata
appositamente progettata per
spalmare burro, marmellata,
confettura, mousse, paté ed altro
ancora.

€ 15,00

Aggiornato il 26/08/2022

SET 4 COLT. ULIVO

Questi eleganti coltelli in ulivo
con lama lucidata a specchio
sono una meravigliosa rarita.
Grazie al loro design elegante ed
ergonomico, si adattano
perfettamente alla mano g, grazie
alla forma appiattita, rimangono
fermi sulla tavola imbandita.

€ 119,00

COLTELLO OSTRICHE

La lama robusta e appuntita di
questo coltello consente di aprire
ostriche e conchiglie senza
difficolta e soprattutto senza
rovinarle. La lama si blocca in
posizione aperta o chiusa grazie
al sistema di sicurezza Virobloc.

€15,95
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SET 4 COLT. EBANO

Questi eleganti coltelli in ebano
con lama lucidata a specchio
sono una meravigliosa rarita.
Grazie al loro design elegante ed
ergonocmico, si adattano
perfettamente alla mano g, grazie
alla forma appiattita, rimangono
fermi sulla tavola imbandita.

€ 149,00

COLTELLO FUNGHI

Coltello tascabile per funghi. La
lama da 8 cm & curva per
facilitare il taglio. La parte
posteriore dentata permette di
grattare e pulire il fungo. La
spazzola di setole naturali & ideale
per spolverare la raccolta. Dotato
anche di custodia.

€ 42,00



