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OONI forni pizza

Dal 2012, Ooni fornisce al mondo la conoscenza e gli strumenti per realizzare pizze fantastiche a casa
propria.

Dall'inconfondibile aroma dei cibi cotti nel forno a legna alla regolarita della fiamma del forno a gas, che
siano pizze da 30 o da 40 cm, nella gamma di forni per pizza portatili troverai il prodotto ideale per tutti
gli spazi esterni in cui desideri utilizzarlo.

Raggiunge alte temperature. 500° C, la temperatura ideale per un impasto morbido ed elastico, con un
cornicione perfetto.

Cottura col fuoco e su pietra. Il piacere della pizza cotta col fuoco, ingredienti cotti come si deve, e il
calore della pietra refrattaria.

Velocita straordinaria. Pronto in 15 minuti, cuoce una pizza fantastica in soli 60 secondi!

OONI VOLT 12

Completamente elettrico, permette di
cuocere a casa (o ovunqgue desideri)
pizze buone come in pizzeria, in
interno e in esterno.

Cuoce pizze in stile napoletano in soli
90 secondi. Le impostazioni di calore
automatiche e manuali lo rendono
ideale sia per i principianti sia per i
pizzaioli esperti, per cucinare una
varieta di stili di pizza.

L'innovativa funzione Boost aiuta la
pietra refrattaria a tornare
rapidamente in temperatura tra una
cottura e I'altra, quindi l'ultima pizza
sfornata risulta squisita quanto la
prima. La luce interna del forno ti
permette di tenere d’'occhio facilmente
la cottura delle tue creazioni.

I guscio in acciaio di Ooni Volt e
verniciato a polvere per resistere agli
agenti atmosferici e coibentato per la
massima ritenzione del calore, cosi
puoi utilizzarlo anche all'esterno.

Il forno Ooni Volt € leggero, & dotato di
maniglie integrate ed & facile da
trasportare e riporre.

Dimensioni: 61,7 cm x 52,9 cm x 27,9cm
Potenza: 1600 Watt | Voltaggio: 220-
240 Volt

€ 899,00

Copertura per il trasporto € 49,90
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KARU 12

Alimentato da vera legna o carbonella, Coni Karu 12 cuoce
un‘autentica pizza a legna in qualsiasi spazio esterno in soli 60
secondi. |l wvasscio del combustibile progettato su misura
massimizza il flusso d'aria che offre una potente flamsnma bruciante -
alimentalo con vero legno o carbone, senza cenere in eccesso da
pulire. Con un peso di soli 12 kg, Ooni Karu 12 offre portabilita, piu
tutta la potenza e il calore di un grande forno a legna.

Il corpo In acciaio inossidabile di Ooni Karu e isolato in fibra
ceramica, con una pietra da forno Ooni extra-spessa e un controllo
di flamma brevettato per la massima ritenzione del calore.

Qoni Karu 12 & anche compatibile con il gas - basta ordinare
l'accessorio bruciatore a gas Ooni per estendere le tue opzioni di
combustibile.

Dimensioni: 80 x 40 x h.77 cm

€ 349,00

Copertura per il trasporto € 39,90

BRUCIATORE PER KARU 12
€ 99,99

KARU 16

Ooni Karu 16 offre alle tue pizzate |la versatilissima esperienza di
cucina all'aperto maturata da Ooni, insieme alla tecnologia piu
all'avanguardia. Maxi pizze straordinarie, carni arrosto, verdure
spadellate o anche pane fresco.

Grazie alle diverse possibilita di alimentazione, prova a utilizzare la
legna efo la carbonella per il piacere dell'esperienza di una pizza
fatta secondo le regole e quel delicato aroma della cottura a legna,
oppure opta per una cottura a bassa manutenzione con un
bruciatore a gas per Ooni Karu 16 (venduto separatamente).

Dopo soli 15 minuti di preriscaldamento, potrai cuocere a 500°C e
sfornare pizze cotte alla fiamma in 60 secondi, bistecche scottate
alla perfezione, verdure alla griglia e molto altro.

Dimensioni: 81 x50 x h83cm

€ 799,00

Copertura per il trasporto € 49,90

BRUCIATORE PER KARU 16
€ 119,99

Aggiornato il 31/03/2023



PELLET
3 Kg € 9,99
10 Kg € 24,99

A

PALA FORATA

E' indispensabile per trasferire
I'impasto e gli ingredienti al forno.
Questa dimensione da 35 cm ne
consente |'utilizzo ideale nei forni
domestici, riuscendo a maneggiare

comodamente pizza.

€ 69,99

Aggiornate il 31/03/2023
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FYRA 12

Forno portatile alimentato a pellet di legno alimentare e in grado di
cucinare 'autentica pizza cotta a pietra, con i sapori del forno a
legna, in qualsiasi spazio all'aperto in soli 60 secondi. Accensicne
istantanea e controllo del calore regolabile. Progettato per essere
veloce, pratico e facile da utilizzare, per essere maneggevole e
leggero e per essere portato ovungue. Oony Fyra pesa soltanto 10
kg! Raggiunge la temperatura di 500°C pronto per cuocere entro
15 minuti dall'accensione.

Dimensioni: 74,20 x 39,40 x 72,60 cm

€ 349,00

Copertura per il trasporto € 39,90

KODA 16

Ooni Koda 16 e il forno a gas per pizza, da usare all'aperto,
progettato per la cottura a pietra di epiche pizze da 16 pollici (40
cm), deliziose bistecche cotte alla flamma, pesce e verdure.
Mixando un design strabiliante con la comodita di cucinare con il
gas, Ooni Koda 16 vanta un'ampia apertura, un grande piano di
cottura in pietra cordierite e un'innovativa fiamma a forma di L
Accendi l'accensione istantanea del gas e sarai pronto a cucinare in
20 minuti. Come tutti i forni per pizza Ooni, Coni Koda 16 raggiunge
fino a 500°C (950°F) - il calore ardente necessario per cucinare una
pizza perfetta cotta su pietra in 60 secondi.

Disponibile anche nel modello Koda 12.
Dimensioni Koda12:628x395x h. 2880 cm
Dimensioni Koda 16: 63,4 x5890 x h. 3720 cm

KODA 12 € 399,00
KODA 16 € 599,00

Copertura per il trasporto € 44,90




PALA

Questa pala da 30 cm dalla
superficie liscia e completamente
uniforme si presta a molteplici
usi: preparare, far scivolare nel
forno, girare e sfornare la pizza
come un pizzaiolo professionista.

€ 39,99

OONI TERMOMETRO

Ad infrarossi, & perfetto per
scoprire la temperatura della
pietra refrattaria e infornare la
pizza al momento giusto.

Il forno dovrebbe essere
approssimativamente a 400 °C
per cuocere una pizza perfetta in
60 secondi.

€ 39,99

Aggiornate il 31/03/2023
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PALA PER GIRARE

La superficie resistente in
alluminio anodizzato da quasi 18
cm ha un effetto antiaderente
che le consente di scivolare
proprio sotto le pizze, mentre i
fori lasciano cadere la farina in
eccesso per una base cotta alla
perfezione.

€ 59,99
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PIZZA TOPPING

L'accessorio perfetto per condire
le tue pizze come un
professionista. Con due
contenitorida 1,6L e due da 0,8L
che possono essere riposti in
frigo. Con coperchi trasparenti.

€9999

TAVOLO PIEGHEVOLE

Usalo in giardino, sul balcone o in
viaggio.

Compatibile con tutti i forni Ooni,
guesto tavolo pieghevole ha una
superficie di lavoro in acciaio, un
telaio in acciaio al carbonio
verniciato a polvere, un ripiano
integrato e un portautensili.

€ 219,99

TAVOLO MODULARE

Un piano d'appoggio ideale per il
forno e gli accessori per pizza
Ooni. Realizzato in robusto acciaio
al carbonio verniciato a polvere.
Dotato di due ripiani regolabili in
altezza e ganci integrati.

€ 249,00



