
Definita da molti la “Ferrari”
delle affettatrici, ad oltre 110
anni dalla fondazione, il nome
Berkel è ancora sinonimo di
perfezione nel taglio, sicurezza,
igiene, innovazione, stile,
affidabilità e durata nel tempo.
Berkel è anche molto di più,
rimanendo vicino al cliente
anche dopo la vendita: un
modo di trattare e assistere
l’acquirente che assicura
assoluta tranquillità, il migliore
risultato e il massimo
vantaggio economico. Un
oggetto di culto non più
riservato solo ai negozianti ma,
finalmente, disponibile per
essere usato anche nelle
cucine di casa. Negli anni, da
semplice affettatrice e
prendendo posto nei migliori
ristoranti del mondo, Berkel
diventa simbolo di qualità, di
ricercatezza e di genuinità dei
prodotti.
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Struttura della cassa in speciale lega di alluminio e piedini in Acciaio
Inox e gomma per la massima stabilità durante l'uso.
Lama da 300mm in acciaio cromato 100cr6 con profilo professionale.
Affilatoio removibile già in dotazione con sistema di affilatura a due
movimenti per la massima precisione
Manopola di regolazione dello spessore fetta con 11 posizioni che
regolano la fetta tra 0 mm e 1,5 mm
Piatto e sottopiatto professionali in acciaio inox con sistema di sgancio
per la massima pulizia e ressamerce assistito in acciaio cromato per un
blocco ottimale del prodotto

VOLANO TRIBUTE 
Affettatrice a mano con volano, riedizione della storica Berkel modello B
degli anni '20. Ideale per chi necessita di un prodotto adatto a un uso
intensivo, sia per la ristorazione che per l'uso domestico, questo modello di
affettatrice con lama dal diametro di 300 mm e affilatoio incorporato
consente di ottenere un taglio uniforme e professionale dei salumi, senza
rinunciare a un design prezioso. 

Struttura della cassa in speciale lega di alluminio e piedini in Acciaio
Inox e gomma per la massima stabilità durante l'uso.
Lama da 265mm in acciaio cromato con profilo professionale.
Affilatoio removibile già in dotazione con sistema di affilatura a due
movimenti per la massima precisione
Manopola di regolazione dello spessore fetta con 8 posizioni che
regolano la fetta tra 0,15 mm e 1,3 mm 
Piatto e sottopiatto professionali in acciaio inox con sistema di sgancio
per la massima pulizia e pressamerce assistito in acciaio cromato per
un blocco ottimale del prodotto

VOLANO B2 
E' l’affettatrice più compatta dell’era moderna nella famiglia di Volano.
Nonostante la lama da 265mm, la nuova Volano B2 ha dimensioni super
compatte che ne permettono un facile posizionamento in cucina. Il volano
poi sporge al di sotto dei piedini di soli 33mm permettendo quindi
l’apertura dei cassetti sottostanti al piano di lavoro.
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Struttura in lega di alluminio e la lama in acciaio
cromato con profilo professionale può essere
facilmente affilata, grazie all’affilatoio incorporato.
Regolazione dello spessore fino a 20 mm
Dotata di sistema automatico di rimozione del
coprilama e di deflettore parafetta.

RED LINE 
Con lama da 25 o 30 cm è un’affettatrice elettrica
professionale per la cucina di casa, con affilatoio
incorporato. Caratterizzata dalle dimensioni molto
compatte e dal design innovativo, facile e veloce da pulire,
taglia precisamente in modo sottile ed uniforme. La pulizia
è resa molto semplice e sicura dal piatto con sistema di
sgancio automatico e dalla protezione lama fissa.

Red line 250 listino € 1.079,00 promo € 1.003,50
Red line 300 listino € 1.659,00

Struttura in lega di alluminio e lama in acciaio cromato.
Regolazione dello spessore fino a 20 mm.
Dimensioni HLP 200 53,8 x 32,8 x H 29,2 cm
Dimensioni HLP 250 56,6 x 34 x H 31,5 cm

HOME LINE PLUS 
Con lama da 20 o 25 cm si caratterizza per il nuovo design
che, come da tradizione Berkel, coniuga estetica e
funzionalità in un look moderno e futuristico. La macchina
è infatti dotata di un nuovo blocco motore, che garantisce
migliori prestazioni anche nel taglio dei prodotti più duri.
Inoltre il paralama a profilo continuo migliora la
scorrevolezza del prodotto da tagliare e la vela con
apertura diagonale facilita l’uscita della fetta per una
performance ottimale. L’introduzione del blocco di
sicurezza certificato CE e il pressamerce rivisitato hanno
poi il vantaggio di aumentare la sicurezza, riducendo al
minimo i rischi durante l’utilizzo e assicurando una pulizia
semplice e rapida. Al suo interno, inoltre, sono presenti
l’asportalama, anch’esso rinnovato perché sia più semplice
da utilizzare. Innovazioni anche sul fronte digitale:
all’interno dell’affettatrice è incorporato un tag NFC, che
permetterà al consumatore di accedere al mondo dei
contenuti esclusivi firmati Berkel semplicemente
attraverso lo smartphone.

HL plus 200 listino € 679,00 promo € 631,50
HL plus 250 listino € 799,00 promo € 743,10






