
La linea WMF Fusiontec racchiude la
velocità di conduzione del rame, la
conservazione del calore della ghisa,
la resistenza dell’acciaio e la
distribuzione uniforme del calore
dell’alluminio in un unico eccezionale
materiale.
Il risultato è un rapido
raggiungimento della temperatura
ed eccellente distribuzione e durata
del calore, per un grande risparmio
energetico e risultati impeccabili ai
fornelli.
La superficie di Fusiontec viene
fabbricata per durare nel tempo, sia
perché resiste ai graffi ed è a prova di
lavastoviglie, sia per il suo design
intramontabile. Inoltre è adatta a tutti
i piani cottura, compresa l’induzione.
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WMF Fusiontec
Gli ambiziosi ricercatori e artigiani di Riedlingen, nel sud della Germania, avevano l’obiettivo di
creare una speciale lega che racchiudesse le migliori qualità dei materiali da cucina.
Hanno lavorato senza sosta finché non ci sono riusciti, perfezionando la loro tecnica senza
risparmiare energia e passione.
Il risultato è una rivoluzione ai fornelli chiamata Fusiontec.
Con grande ricerca e processi innovativi, sono stati fusi a 1300° più di 20 materiali grezzi come
quarzo e feldspato con l’acciaio per creare questa incredibile linea da cucina firmata WMF.

ll materiale in assoluto più sano su cui cucinare, perfetto per chi
ha problemi di allergia




