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Il quotidiano diventa straordinario e il design
incontra l'utilità e la funzionalità. Alessi offre da
sempre i grandi classici del design italiano, frutto
della continua collaborazione tra i migliori
artigiani e i designer più importanti del mondo. 

La lampada da tavolo disegnata da Aldo Rossi nel
1991 torna nel catalogo Alessi in una versione
aggiornata: si tratta di una riduzione in scala del
lampione progettato per l’illuminazione stradale
di via Croce Rossa a Milano. È stato uno dei
progetti con i quali Alessi ha inaugurato il primo
catalogo per il piccolo arredo.

Pacata e minimale, invece, la poetica di Jasper
Morrison si sofferma sull’essenza dell’oggetto e
con Op-la sperimenta nuove forme di utilizzo,
creando un'elegante sintesi funzionale tra oggetti
generalmente distinti: il vassoio e il tavolino. Op è
un ampio vassoio sul quale disporre cibi e
bevande, inserito sulla base si trasforma in Op-la,
un comodo tavolino per gustarli in tranquillità.









Nel 1908 DEMEYERE ha inaugurato il suo primo
negozio ad Anversa, quattro generazioni dopo
l'azienda a conduzione familiare è diventata il
punto di riferimento mondiale per le pentole in
acciaio inox. DEMEYERE adegua i prodotti alle
elevate esigenze degli chef professionisti e
garantisce una qualità professionale anche nelle
cucine private. Tutti i prodotti vengono quindi
sviluppati in modo coerente dal punto di vista
tecnologico, di materiali e di design in base alle
esigenze di cottura dei singoli piatti.

Le padelle Ceraforce sono realizzata in 5 strati di
alluminio e acciaio inossidabile, con rivestimento
ceramico, che garantisce l’antiaderenza. Tutto il
corpo della padella ha uno spessore uniforme di 3
mm, per una distribuzione uniforme del calore.
Ideali per una cottura sana e veloce. 
Rivestimento senza nichel, PTFE e PFOA.

Le wok Apollo sono realizzate in 7 strati di acciaio
inossidabile e alluminio. Questa tecnologia viene
utilizzata sia per la base che per i lati del prodotto
per una distribuzione ottimale del calore in ogni
punto. Perfette per saltare e spadellare.
Considerata la miglior wok!








