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Nord della Francia, Fresnoy-le Grand, 1925. Nella fonderia di Armand Desaegher e Octave Aubecq, due
lungimiranti industriali belgi, comincia la storia degli utensili in ghisa vetrificata Le Creuset. Dopo diversi
esperimenti, i due fondatori decidono di creare una pentola colorata in grado di ispirare chiunque a
cucinare con gioia e passione. Una scelta vincente che li portò a differenziarsi dal resto del mercato e farsi
riconoscere come l’azienda che porta in cucina e in tavola la convivialità.
Dopo la prima Cocotte, Le Creuset sviluppa linee di utensili unici che rispondono alle esigenze sempre
diverse di chi cucina e vive la casa. Oggi Le Creuset è un’azienda globale che offre una collezione
completa di accessori per la cucina di alta qualità strizzando l’occhio alle tendenze più moderne di design
e lifestyle. Il tutto senza dimenticare gli ingredienti che l’hanno resa famosa: passione, qualità e
originalità.



Idratazione costante dei cibi 
Grazie alla forma bombata ed alla struttura del
coperchio, si crea un ambiente interno umido
che mantiene idratate le pietanze. I tre cerchi

concentrici sul coperchio, fungono da “radiatore”
aumentando la superficie esposta all’aria e
favorendo la formazione di piccole gocce

d’acqua che sviluppano un “ciclo del vapore”
costante all’interno della cocotte. 
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Distribuzione del calore 
Grazie agli spessori uniformi di fondo, pareti 

e coperchio, all’interno della cocotte si crea una
circolazione omogenea e continua di calore e

vapore senza zone surriscaldate, garantendo una
cottura perfetta. 

I SEGRETI DEL COPERCHIO



COME NASCE UN PEZZO LE CREUSET?
La materia prima viene fusa nella fornace, quindi
versata in un calderone, o “creuset”, da cui
prende il  nome. Una volta che il metallo si
raffredda, gli artigiani rompono i singoli stampi
di sabbia per estrarre la cocotte appena forgiata.
Ogni pezzo è completamente unico in quanto
ogni stampo viene distrutto dopo ogni utilizzo.
La sabbia viene riutilizzata ancora e ancora, per
creare migliaia di pezzi.

Il colore è la loro specialità ed è ciò che li
distingue dagli altri. La miscelazione di pigmenti
di vetro, preziosi per le cocotte, viene eseguita
con la massima precisione per garantire
uniformità.
Le pentole vengono spruzzate con almeno due
strati di smalto a base di vetro, per proteggere il
manufatto dentro e fuori e per aggiungere il
colore. Si spostano quindi lungo la linea di
produzione per la finitura a mano. 

Una vasta gamma di colori unici in grado di
adattarsi agli stili di tutte le case, con colori vivaci
o toni neutri.




