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Fondata nel 1974 in Alsazia, nell’Est della Francia, Staub è diventato un marchio di riferimento in tutto il
mondo. Tutti i prodotti Staub sono realizzati in Francia, in ghisa vetrificata, materiale che permette di
cucinare in modo sano, mantenendo gusto, aroma e valori nutrizionali degli ingredienti. 
Le proprietà della ghisa e il coperchio che trattiene l’umidità e la fa ricadere, grazie alle sue semisfere,
con effetto pioggia sugli alimenti, permettono di ottenere delle pietanze saporite, tenere e succulente.
Versatili e perfetti per diversi tipi di preparazioni, i prodotti Staub, sono apprezzati dai più grandi chef di
tutto il mondo. La gamma di prodotti Staub comprende cocotte, grill, padelle e pezzi speciali. I prodotti
Staub sono garantiti a vita e sono perfetti per servire i piatti direttamente a tavola.



Pioggia di aromi by STAUB.
La cocotte STAUB si chiude
ermeticamente con il coperchio
piatto. All’interno, la speciale
struttura a goccia fa sì che i liquidi
vengano distribuiti 9 volte più
efficacemente rispetto ai coperchi
convenzionali.

Ci vogliono 25 paia di mani e
almeno 100 movimenti delle mani
per realizzare una singola cocotte.
Infine ogni prodotto viene
controllato secondo rigorosi
standard di qualità.

Per gli chef dagli chef.
All’inizio degli anni ‘70, Francis
Staub decise di creare prodotti di
alta qualità per la cucina degli chef
più ambiziosi. I prodotti Staub infatti
sono sempre stati sviluppati
insieme a chef esperti, sia per
professionisti che per principianti.






