STAUB
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staub

ghisa vetrificata made in France

Fondata nel 1974 in Alsazia, nell’Est della Francia, Staub & diventato un marchio di riferimento in tutto il
mondo. Tutti i prodotti Staub sono realizzati in Francia, in ghisa vetrificata, materiale che permette di
cucinare in modo sano, mantenendo gusto, aroma e valori nutrizionali degli ingredienti.

Le proprieta della ghisa e il coperchio che trattiene 'umidita e la fa ricadere, grazie alle sue semisfere,
con effetto pioggia sugli alimenti, permettono di ottenere delle pietanze saporite, tenere e succulente.
Versatili e perfetti per diversi tipi di preparazioni, i prodotti Staub, sono apprezzati dai piu grandi chef di
tutto il mondo. La gamma di prodotti Staub comprende cocotte, grill, padelle e pezzi speciali. | prodotti
Staub sono garantiti a vita e sono perfetti per servire i piatti direttamente a tavola.

BOULLABAISSE
Tegame in ghisa smaltata,
@28cm, nato per la cottura

della famosa zuppa di pesce,
adatto anche per altre cotture

lente. Disponibile in colore blu.

€33966 € 254,30

SALSIERA
Salsiera in ghisa smaltata,
@8cm, con manico ideale per
preparare salse e sughi di ogni
tipo.

€15900 €119,30

TAJINE @28CM SET 3 PENTOLE @24CM
All'interno di questa particolare Con questo set puoi avere una
pentola il calore si distribuisce casseruola, un tegame, una
dal centro verso l'esterno. padella con due manici. |

Adatta per la cottura di cous prodotti hanno la dimensione
cous, stufati o deliziosi intingoli. perfetta per le esigenze

familiari quotidiane.

€19966 €149,30 €37900 € 341,10
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Pioggia di aromi by STAUB.

La cocotte STAUB si chiude
ermeticamente con il coperchio
piatto. All'interno, la speciale
struttura a goccia fa si che i liquidi
vengano distribuiti 9 volte piu
efficacemente rispetto ai coperchi
convenzionali.

Civogliono 25 paia di mani e
almeno 100 movimenti delle mani
per realizzare una singola cocotte.
Infine ogni prodotto viene
controllato secondo rigorosi
standard di qualita.

Per gli chef dagli chef.

~ All'inizio degli anni ‘70, Francis

Staub decise di creare prodotti di
alta qualita per la cucina degli chef
piu ambiziosi. | prodotti Staub infatti

¥ sono sempre stati sviluppati

insieme a chef esperti, sia per
professionisti che per principianti.
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COCOTTE ROTONDA
E'idesale per cucinare diversi
cibi in modo delicato e
salutare, soprattutto per quelle
ricette che necessitano una
cottura lenta come brasati,
verdure, risotti. La sua
conformazione trattiene il
calore e lo distribuisce
uniformemente su tutte le
superfici, cuocendo
delicatamente e in modo
uniforme.

@20cm €322966 €17180
@24cm  €27566 € 20930
@26cm €31560 €23930

VAPORIERA

Nella classica cocotte rotonda
e stato inserito un inserto in
acciaio per essere utilizzata
anche come vaporiera.
Utilizzatela per cuocere al
vapore o bollire e sfruttate il
vapore in salita per cuocere
delicatamente le verdure.

@24cm
@26cm

€3H388 €23930
€35506 € 261,80

Aggiornato il 2810/2023

COCOTTE OVALE
E'ideale per cucinare diversi
cibi in modo delicatc e
salutare, soprattutto per quelle
ricette che necessitano una
cottura lenta come brasati,
verdure, risotti. La sua
conformazione trattiene il
calore e lo distribuisce
uniformemente su tutte le
superfici, cuocendo
delicatamente e in modo
unifarme.

@29cm
@3lcm

€31566 € 239,30
€335668 € 25430

COCOTTE ZUCCA

Sfoggia le tue zuppe, i tuoi
stufati e i tuoi piatti a base di
verdura: ogni piatto avra
qualcosa in piU se presentato
in questa deliziosa zucca.
Passa elegantemente e con
facilita dal forno alla tavola
senza bisogno di piatti
aggiuntivi.

€319:60 € 239,30

CHISTERA

La struttura a goccia
posizionata sotto il coperchio
evita la necessita di inserire
liguidi durante la cottura.
Contrariamente a quello che si
pensa gli strumenti in ghisa
smaltati Staub sono ideali per
la cottura di stufati.

@24cm
@28cm

€e21366 €1970
€24566 €199,00

FONDUTA SET

Gusta una fonduta svizzera di
formaggio, una fonduta
classica, in cui cuocere carne,
pesce e verdure, oppure una
fonduta di cioccolato in cui
intingere dei deliziosi
bocconcini di frutta
direttamente a tavola. Adatto
fino a sei persone.

@Bcm
@20cm

€19966 €149,30
€21566 €16430

WOK

Wok in ghisa smaltata & adatto
per brasare, stufare, friggere,
cuocere lentamente, o cuocere
a vapore. Con griglia di
tempura per sgocciolare.

@30cm €268986 €156,80
@37cm €25960 €194,30
TEIERA

Adatta per la preparazione del
té ma anche per preparare e
servire una zuppa o sciogliere
la cioccolata. Con maniciin
acciaio.

€19966 €149,30
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GRIGLIA
Con manico in silicone per una
presa salda e sicura. Perfetta
per ogni tipo di preparazione,
dalle classiche bistecche al
pesce, dalle verdure al pollame.

24024
34x21

€16966 <€87,20
€H1366 €101,20

S

GRIGLIA QUADRATA
Le scanalature sul fondo
creano il tipico effetto grigliato
e mantengono i cibi succulenti
e deliziosi. Adatto a tutte le
fonti di calore. 33x33 cm.

€19966 €179,10

GRILL ROTONDO
Le scanalature sul fondo
creano il tipico effetto grigliato
e mantengeno i cibi succulenti
e deliziosi. Adatto a tutte le
fonti di calore.

@26cm
@30cm

€155,68 €12720
€17566 €143,20
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CREPIERA
Nasce come crepiera ma si
presta per un utilizzo vario.
Viene considerata infatti una
piastra multifuzione, liscia,
@30cm. Anche su induzione.

€9%95 € 83,70

PADELLA
Padella in ghisa smaltata
adatta per cucinare bistecche,
uova o per qualsiasi altra
cottura veloce. Manico in legno

di faggio.
@20cm €HIH6 €107,10
@24cm  €13966 €125]10
@26cm  €15968 €143]10
@28cm  €316566 €152]0

CUOCIPOLLO
Ottimo per cucinare in
verticale il pollo grazie al suo
perno centrale, Sulla base &
possibile cucinare anche le
verdure,

5506 € 119,30

SET 2 PIROFILE
Set di pirofile in ceramica di
due misure. Ideali per le
ricette al forno, per servire in
tavola o preparare dolci, come
il tiramisu.

€6955 € 52,50
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SET 3 PIROFILE
Set di pirofile in ceramica ideali
per le ricette al forno, per
servire in tavola o preparare
dolci, come il tiramisu.

€h3ee  €89,30

COCOTTE PEPERONE
Questa cocotte in ceramica &
ideale per preparare piccolie

deliziosi piatti a base di verdura
e gratinature. Utilizzabile in
forno e microonde. Disponibile
anche in rosso.

€24595 € 22,50

Aggiornato il 2810/2023

COCOTTE CARCIOFO
Con la sua magnifica finitura in
ceramica smaltata color
basilico e il suo intricato design
a carciofo, la cocotte a carciofo
& una deliziosa aggiunta alla
tua tavolata primaverile.

€245 € 22,50

COCOTTE POMODORO
La sua finitura in ceramica
smaltata la rende il recipiente
perfetto per preparare tutta
una serie di pietanze come
stufati e altri piatti cotti al
forno.

€2495 €2250

COCOTTE ZUCCA

La cocotte in ceramica Zucca

di Staub aggiunge un tocco di

stile alla tua tavola. Sfoggia le

tue zuppe, i tuoi stufati e i tuoi

piatti a base di verdura.
Disponibile anche in nero.

@12cm 2495 € 22,50
@15cm 2555 € 27,00



