
Concepite per resistere a lungo alle alte temperature, le
pentole della serie Tricion Resist di Berndes offrono
prestazioni di livello professionale. La struttura in trilamina a
3 strati (acciaio, alluminio, acciaio) garantisce un’ottima
distribuzione del calore ed allo stesso tempo una grande
stabilità termica. 
Nelle padelle, tegame e wok il rivestimento antiaderente
presenta una griglia protettiva in rilievo che consente l’uso
della padella anche con utensili da cucina in metallo. Un’altra
caratteristica che facilita il lavoro quotidiano in cucina e
garantisce risultati ottimali è il sistema “easy oil flow
system”, che assicura una perfetta distribuzione dell’olio.

L’acciaio satinato esterno, inoltre, facilita la pulizia e rende
gli strumenti di cottura di questa linea molto resistenti
all’usura.





Una linea di pentole studiata per chi lavora tra i fornelli ed esige grande versatilità senza rinunciare
alle prestazioni più performanti.
Grazie alle eccellenti materie prime con cui è realizzata e all’innovativo FINEGRES®,un rivestimento
interno naturale davvero efficiente in termini di termoconduzione, Moneta Professional garantisce
lavorazioni sempre veloci e che non necessitano di ulteriori strumenti nelle varie fasi di preparazione,
facendo guadagnare così tempo, spazio e denaro. Fra le proprietà del rivestimento FINEGRES® c’è la
capacità di riscaldare i cibi non solo per conduzione del calore ma anche per irraggiamento. Finegres
è sano e sostenibile perché privo di PFAS, PTFE, NICKEL, BPA o PFOA. Resistente ai graffi e all’uso
intensivo grazie alla sua superficie vetrosa e liscia.



ANTIADERENZA
La capacità antiaderente del Finegres non
diminuisce nel tempo ed è quadrupla
rispetto agli altri rivestimenti ceramici
comunemente presenti sul mercato.

SALUTE ED EFFICIENZA
Con Finegres si può cucinare con meno
grassi mantenendo inalterate le proprietà
nutritive delle pietanze e permettendo
inoltre di risparmiare tempo, energia e
denaro. 

RISPARMIO DI TEMPO
Rispetto ai prodotti con rivestimento
antiaderente tradizionale, il Finegres
trasmette il calore ai cibi più velocemente e
in maniera più uniforme non solo tramite
conduzione e convezione ma anche grazie
all’irraggiamento. 
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