BERNDES E MONETA

4

BERNDES TRICION (trilamina)

Concepite per resistere a lungo alle alte temperature, le
pentole della serie Tricion Resist di Berndes offrono
prestazioni di livello professionale. La struttura in trilamina a
3 strati (acciaio, alluminio, acciaio) garantisce un’ottima
distribuzione del calore ed allo stesso tempo una grande
stabilita termica.

Nelle padelle, tegame e wok il rivestimento antiaderente
presenta una griglia protettiva in rilievo che consente |'uso
della padella anche con utensili da cucina in metallo. Un'altra
caratteristica che facilita il lavoro quotidiano in cucina e
garantisce risultati ottimali & il sistema “easy oil flow
system”, che assicura una perfetta distribuzione dell’olio.

L'acciaio satinato esterno, inoltre, facilita la pulizia e rende
gli strumenti di cottura di questa linea molto resistenti

all’'usura.
= PENTOLA 22 CM CON COPERCHIO
‘%?r Capacita 5,8 litri
) Cod.forn: AOTB196011 Barcode: 4006189992156

CASSERUOLA 2 MANICI 20 CM CON COPERCHIO

ﬁi—‘[ Capacita 3.9 ltri

Cod.forn: AO1B194502 Barcode: 4006189992132

pr— CASSERUOLA 2 MANICI 24 CM CON COPERCHIO
Tf i J Capacita 7,5 litri

Cod.forn: AO1B192052 Barcode: 4006189992149
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CASSERUOLA 1 MANICO 16 CM CON COPERCHIO

Capacita 1,8 litri
Cod.forn: AO1B191752 Barcode: 4006189992163

TEGAME 28 CM 2 MANIC|I CON COPERCHIO

Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AO1B196106 Barcode: 4006189992125

TEGAME 32 CM CON COPERCHIO
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AO1B196502 Barcode: 4006189992231

TEGAME 28 CM 1 MANICO CON COPERCHIO

Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AO1B196101 Barcode: 4006189992118

PADELLA 20 CM
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AOOB190120 Barcode: 4006189992071

PADELLA 24 CM
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AOOB190124 Barcode: 4006189992088

PADELLA 28 CM
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AOOB190128 Barcode: 4006189992095

PADELLA 32 CM
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AOOB190132 Barcode: 4006189992101

WOK 26 CM CON COPERCHIO
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AO1B196709 Barcode: 4006189992187

WOK 32 CM CON COPERCHIO
Con rivestimento antiaderente acidato
Cod.forn: AOTB196632 Barcode: 4006189992194

BOLLILATTE 14 CM
Capacita 1,9 litri
Cod.forn: AOOB190914 Barcode: 4006189992170

gasparetto194s

112,30 €

184,96€
143,30 €

164,96€
127,80 €

116,20 €

64,90€
50,30 €
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MONETA PROFESSIONAL

Una linea di pentole studiata per chi lavora tra i fornelli ed esige grande versatilita senza rinunciare
alle prestazioni piu performanti.

Grazie alle eccellenti materie prime con cui € realizzata e all'innovativo FINEGRES®,un rivestimento
interno naturale davvero efficiente in termini di termoconduzione, Moneta Professional garantisce
lavorazioni sempre veloci e che non necessitano di ulteriori strumenti nelle varie fasi di preparazione,
facendo guadagnare cosi tempo, spazio e denaro. Fra le proprieta del rivestimento FINEGRES® c’e la
capacita di riscaldare i cibi non solo per conduzione del calore ma anche per irraggiamento. Finegres
& sano e sostenibile perché privo di PFAS, PTFE, NICKEL, BPA o PFOA. Resistente ai graffi e all'uso
intensivo grazie alla sua superficie vetrosa e liscia.

CASSERUOLA 1 MANICO 16 CM 45-60-€
" Cod.forn: 0007710516 Barcode: 8003703181016 3960 €
CASSERUOLA 1 MANICO 20 CM 55-06-€

" Cod.forn: 0007710520 Barcode: 8003703181023 48 40 €
TEGAME ALTO 1 MANICO 28 CM 68-00-€

" Cod.forn: 0007713228 Barcode: 8003703181030 50 80 €
TEGAME ALTO 1 MANICO 32 CM 85-06-€

— Cod.forn: 0007713232 Barcode: 8003703181047 74'80 €
PADELLA SVASATA 24 CM 50-06-€

N~ Cod forn: 0007710124 Barcode: 8003703180972 44.00 €
PADELLA SVASATA 28 CM 55-60-€

"«/ Cod.forn: 0007710128 Barcode: 8003703180989 48 40 €
PADELLA SVASATA 32 CM 68066

\/ Cod.forn: 0007710132 Barcode: 8003703180996 50 80 €
) PADELLA SVASATA 36 CM 85066
n Cod.forn: 0007710136 Barcode: 8003703181009 7480 €

moneta

-madein toly since 1875.

PROFESSIONAL



MONETA PROFESSIONAL

FINEGRES®
RISPARMIO ENERGETICO A CONFRONTO

C \!:|<;_: Y SAVING LONMIFA \RISO

N

DURATA / DURATION 7"157%

TEMPO COTTURA CARNME
IN PADELLA CON PTFE

COOKING TIME FOR
MEAT IM A PAN WITH

DURATA / DURATION &'25"

GRES TEMPO COTTURA CARNE
IN PADELLA COMN FINEGRES®

e COOKING TIME FOR MEAT
IN A PANWITH FINEGRES®

RISPARMIO DI TEMPO 12%
RISPARMIO ENERGETICO 12%
ENERGY ¢

12

FINEGRES®
ANTIADERENZA NEL TEMPO RADDOPPIATA
DOUBLE ANTI-FADHESIVE DURABILITY

)

|/
T\
125 cicli / cycles

e " 61 cicli / cycles
36 cicli/ cycles

ALTRI
CERAMIC| FINEGRES GRES

OTHER
CERAMICS

gasparettoinforma

SALUTE ED EFFICIENZA

Con Finegres si puo cucinare con meno
grassi mantenendo inalterate le proprieta
nutritive delle pietanze e permettendo
inoltre di risparmiare tempo, energia e
denaro.

RISPARMIO DI TEMPO

Rispetto ai prodotti con rivestimento
antiaderente tradizionale, il Finegres
trasmette il calore ai cibi piu velocemente e
in maniera piu uniforme non solo tramite
conduzione e convezione ma anche grazie
all'irraggiamento.

ANTIADERENZA

La capacita antiaderente del Finegres non
diminuisce nel tempo ed e quadrupla
rispetto agli altri rivestimenti ceramici
comunemente presenti sul mercato.




